
•	 Personalhygiene
•	 HACCP leicht gemacht
•	 Gewerbliches Spülen

Partner der Gastronomie
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Layer-Chemie GmbH

gemäß Verordnung (EG) Nr. 1907/2006

ABSCHNITT 1: Bezeichnung des Stoffs bzw. des Gemischs und des Unternehmens

LAMAT Hygienereiniger

1.1. Produktidentifikator

1.2. Relevante identifizierte Verwendungen des Stoffs oder Gemischs und Verwendungen, von denen 

abgeraten wird

Verwendung des Stoffs/des Gemischs

Wasch- und Reinigungsmittel (inklusive lösungsmittelbasierte Produkte)

1.3. Einzelheiten zum Lieferanten, der das Sicherheitsdatenblatt bereitstellt

Layer-Chemie GmbHFirmenname:

Benzstr. 11Straße:

D-74211 LeingartenOrt:

Telefon: 07131 9098-0 Telefax:07131 9098-60

E-Mail: info@layer-chemie.de

www.layer-chemie.deInternet:

Produktion 07131 3902248Auskunftgebender Bereich:

Vergiftungs-Informations-Zentrale Freiburg +49 (0)761 192401.4. Notrufnummer:

ABSCHNITT 2: Mögliche Gefahren

2.1. Einstufung des Stoffs oder Gemischs

Das Gemisch ist nicht als gefährlich eingestuft im Sinne der Richtlinie 1999/45/EG.

2.2. Kennzeichnungselemente

02 Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen.
S-Sätze

ABSCHNITT 3: Zusammensetzung/Angaben zu Bestandteilen

3.2. Gemische

Gefährliche Inhaltsstoffe

GHS-Einstufung

Anteil

EinstufungCAS-Nr.

REACH-Nr.

Index-Nr.

EG-Nr. Bezeichnung

15 - < 20 %Ethanol (vgl. Ethylalkohol)200-578-6

F - Leichtentzündlich  R1164-17-5

Flam. Liq. 2; H225603-002-00-5

1 - < 5 %Fettalkoholethoxylat

Xn - Gesundheitsschädlich  R22-41

Acute Tox. 4, Eye Dam. 1; H302 H318

1 - < 5 %Kokosalkyldimethylbenzylammoniumchlorid263-080-8

C - Ätzend, Xn - Gesundheitsschädlich, N - Umweltgefährlich  R21/22-34-5061789-71-7

Acute Tox. 4, Acute Tox. 4, Skin Corr. 1B, Aquatic Acute 1; H302 H312 H314 H400

Wortlaut der R- und H-Sätze: siehe unter Abschnitt 16.

Kennzeichnung der Inhaltsstoffe gemäß Verordnung (EG) Nr. 648/2004

< 5 % nichtionische Tenside, < 5 % kationische Tenside
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HACCP-Das Konzept

Risiokoanalyse Schulung Dokumentation


