
Tork LinStyle® Sortiment

Schaffen Sie mit den passenden Servietten 
und Produkten für den Tisch das perfekte 
Erlebnis für Ihre Gäste

“Wie können Sie den 
süßen Geschmack 
eines Desserts 
intensivieren? 
Anstatt Zucker 
hinzuzufügen,
versuchen Sie doch
eine korallefarbene
Serviette.”
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Wie beeinflussen Farben den
Geschmack Ihres Essens?
Wussten Sie, dass Farben nicht nur einen wichtigen Einfluss
darauf haben, wie Gäste ein Restaurant wahrnehmen,
sondern auch den Geschmack und das Aroma eines Gerichts
beeinflussen? Ihre Speisen mit der richtigen Farbe in 
Verbindung zu bringen ist eine großartige Gelegenheit, um 
jeden Gang lebendig werden zu lassen und letztlich auch das 
Erlebnis Ihrer Gäste insgesamt zu verbessern.

Um Ihnen dabei zu helfen, diese Chance für sich zu nutzen, haben wir uns
mit der Food Stylistin und Chefköchin Linda Lundgren zusammengetan. Ihre
Kompetenz vereint sich in Geschmack und Stil zugleich, so dass ihre Kunden 
von Restaurants der Spitzenklasse über die internationale Lebensmittelindustrie 
bis hin zu gastronomischen Zeitschriften reichen. Linda Lundgren hat die vier 
neuesten Farben aus unserem Tork LinStyle® Premium Sortiment verwendet, um 
mit jeder von ihnen einen Gang zu kreieren.

Finden Sie die richtige Farbkombination
Die perfekte Abstimmung von Essen und Serviette lässt ein Gericht, welches Sie Ihren
Gästen servieren, hervorstechen. Es lohnt sich also ein bisschen zu experimentieren,
um die richtige Farbe zu wählen.

 Hmm...   Nein.

Vielleicht?  Perfekt!
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Farben und Speisen aufeinander abgestimmt
Werfen Sie einen Blick auf den Farbkreis basierend auf unserem aktuellen LinStyle
Serviettensortiment und lassen Sie sich inspirieren, wie Sie Farben dazu verwenden können, um
Aromen von Speisen zu verstärken und das Beste aus jedem Gericht herauszuholen. Auf der
nächsten Seite erfahren Sie mehr über unser LinStyle Sortiment und wie Linda Lundgren unsere
Serviettenfarben mit ihren köstlich zubereiteten Speisen kombiniert hat.

Champagner, Senf, Orange
Gelb verstärkt säuerliche Aromen
und passt deshalb gut zu Fisch und
Meeresfrüchten, die warme Farbe 
harmoniert auch gut mit grünen 
Lebensmitteln wie Sprossen oder Salat.

Pistazie, Piniengrün
Grün harmoniert mit gelben Lebensmitteln,
da beides warme Farben sind und sich
Pigmente teilen, wodurch Servietten in
Grüntönen Speisen wie Curry oder Safran-
Fischsuppe erstrahlen lassen.

Rot, Bordeauxrot, Koralle
Rottöne reduzieren die Bitterkeit und
lassen Gerichte süßer schmecken. Sie
passen perfekt zu Desserts, vor allem,
um Erdbeeren oder andere rotfarbige
Garnierungen zu akzentuieren.

Mitternachtsblau, Minze
Blautöne verringern den salzigen 
Geschmack von Gerichten und heben
Kontrastfarben wie Gelb oder Orange
besonders gut hervor. Daher passen sie
perfekt zu indischem Essen, Pommes
frites, Sauce béarnaise und ähnlichen 
Speisen.

Weiß, Creme, Biscuit, Grau
Weiß und andere neutrale Farben
ergänzen optimal Lebensmittel wie rote
Saucen, Rindfleisch und Tomaten, die
durch ihre Farbintensität hervorstechen.

Schwarz, Kakao, Anthrazit
Dunklere Farben stellen einen guten
Kontrast zu hellfarbigen Gedecken und
Lebensmitteln dar und verleihen helleren
Gerichten, wie z. B. aus der mediterranen
Küche, einen intensiveren Geschmack. 
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Tischdecken, Mitteldecken, Tischläufer und Tischsets

Kombinieren Sie Ihre Gerichte 
mit den richtigen Farben

Weiß Schwarz

Creme

Champagner

Kakao

Bordeauxrot

Rot

Dinnerservietten 1/4-Falz, Dinnerservietten 1/8-Falz Cocktailservietten und
Bestecktaschen

Creme

Kakao

Champagner

Biscuit Orange

Rot

Bordeauxrot

Pistazie

Mitternachtsblau

Piniengrün

Grau

Weiß

Schwarz

Koralle Minze

Senf

Anthrazit

Werbedruck

Gestalten Sie das Erlebnis für Ihre
Gäste noch einprägsamer, indem
Sie Ihr Logo oder Ihre Botschaft
auf Servietten drucken.

 
 

der Benutzer von Servietten 
nehmen den Werbeaufdruck 
wahr*

75%

Bewerben Sie Ihr Geschäft und verstärken
Sie Ihr Image mit individuellem Werbedruck

* Marktforschungsergebnisse der Intermetra Business & Market Research Group (2012).

Weiß Creme Mitternachtsblau Bordeauxrot SchwarzGrau

NEU
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Koralle

” Das Hinzufügen einer korallefarbenen
Serviette zum Dessert bringt die optimale
Süße für den perfekten Genuss hervor.”

Minze

” Minze belebt Gelbtöne und verringert
den salzigen Geschmack, wodurch Sie
klassischen Gerichten wie Steak mit
Pommes frites einen völlig neuen Touch
verleihen können.”

SenfAnthrazit

” Ein dunkler Grauton akzentuiert elegant 
helle Gerichte wie diese Pasta con Vongole 
und unterstreicht die reichhaltige Cremigkeit 
des Gerichts für Auge und Mund.”

” Da beides warme Farben sind, passt Senf 
perfekt zu grünen Gerichten. Die Kombination 
schafft eine gewisse Harmonie und betont
die Frische des Salats.”
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Tork LinStyle  
Das Gefühl von Stoff mit den Vorteilen von Einmalprodukten kombiniert

Für Restaurants, die den luxuriösen Charakter von Stoff 
wünschen, aber qualitativ hochwertige Einmalprodukte 
bevorzugen, ist Tork LinStyle perfekt. Unsere LinStyle 
Premium Servietten und Produkte für den Tisch sind 
deutlich weicher und voluminöser als herkömmliche 
Papierprodukte und darüber hinaus besonders saugfähig. 
Dadurch können Sie das perfekte Erlebnis für Ihre Gäste 
schaffen, so dass diese gerne wiederkommen.

Ihre Vorteile

 - Servietten halten während des gesamten Essens 
dank ihrer außergewöhnlichen Weichheit und 
Strapazierfähigkeit

 - Voluminöse Produkte für den Tisch welche diesen 
schützen und das Ambiente unterstreichen

 - Sparen Sie sich wertvolle Zeit mit unseren 
vorgefalteten Servietten oder Bestecktaschen

 - Wählen Sie aus unserem breiten Sortiment an 
verschiedenen Formaten für jeden Anlass das 
richtige Produkt

 - Spiegeln Sie die erstklassige Qualität Ihrer Gerichte 
mit der hochwertigen Optik und Haptik von Tork 
LinStyle wider



Für jede Gelegenheit die passende Serviette

Dinnerserviette XL
Eine größere Serviette, die
aufwändige Faltungen ermöglicht

Dinnerserviette 1/4-Falz
Praktisch zum Frühstück,
Mittag- oder Abendessen

Dinnerserviette 1/8-Falz
Vorgefaltetes Dinnerformat,
um Zeit zu sparen

Cocktaiserviette
Ideal für Drinks oder
Fingerfood

Bestecktasche 
Perfekt für draußen, das
Besteck in der Tasche hält die
Serviette am Platz

Tork Easy Handling®

Serviettenkarton 
Vereinfachte Öffnung und sofortige
Platzierung im Regal möglich

Tischdecken
Qualitativ hochwertige und farbenfrohe Tischdecken für lange Bankett/
Buffettische.

Mitteldecken
Qualitativ hochwertige und farbenfrohe Mitteldecken für quadratische 
Tische.

Tischläufer
Qualitativ hochwertige und farbenfrohe  Tischläufer, können in der 
Tischmitte oder "Kopf an Kopf" platziert werden.

Tischsets
Qualitativ hochwertige und farbenfrohe Tischsets mit spezieller 
Beschichtung, so dass sie auf dem Tisch nicht rutschen. 

Produkte für den Tisch für jede Umgebung 
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Belgien und Luxemburg
www.tork.be www.tork.lu
+32 (0) 2-766 05 30
info@tork.be

Deutschland
www.tork.de
+49 (0) 621-778 47 00
torkmaster@essity.com

Niederlande
www.tork.nl
+31 (0) 30-69 84 666
info@tork.nl

Österreich
www.tork.at
+43 (0) 810-22 00 84
torkmaster@essity.com

Schweiz
www.tork.ch
+41 (0) 848-81 01 52
torkmaster@essity.com

Tork,  
eine Marke von Essity Bestell-Nr. B 1875 D


