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Produktbeschreibung

SUTAL® Sensitiv

Konzentrat

Handspulmittel

* optimale Fettlosekraft
* angenehm duftend
* besonders hautvertraglich

pH-neutral
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Flexibel und Kundenorientiert

Dafur steht Layer-Chemie.
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@I Handspoimitte!

Dieses Produkt gehort zur Kategorie
Handspulmittel.

Kategorie Handspulmittel
Art Konzentrat
3 *  1000ml Flasche
Gebinde .
* 10l Kanister
pH-Wert:

0123 456 8 9

10 11 12 13 14

Geratereinigung

Zur wirkungsvollen Entfernung von
Back- und Bratrlickstanden in Backofen,
Grills und Konvektomaten.

Fettloser

Als Schaum sparsam und effektiv an-
wendbar. Lost selbsttatig eingebrannte
Eiwei3- und Fettverkrustungen.

Flachenreiniger
7

@ Auf alkalibestéandigen Oberflachen wie
z.B. Wand- und Bodenfliesen anwend-
bar.

Hinweis:

Bei langerem Kontakt mit Wasser und Reinigungs-
|6sungen wird das Tragen von Handschuhen emp-
fohlen.

Sie sparen kostbare Energie und Wasser, wenn das
Spulgut in einer vorbereiteten Reinigungslosung in
einem Spuilbecken eingetaucht und gereinigt wird.

LAYER-CHEMIE GmbH Telefon
Benzstralle 11

74211 Leingarten Email

07131-9098 222
Internet www.layer-chemie.de
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LAYER-CHEMIE

lhr Hygienepartner

SUTAL® Sensitiv

Handspulmittel, Konzentrat

Anwendungsbereich:

Hautvertragliches Handspulmittel zum manuellen Spulen von
Geschirr, Bestecken, Glasern, Topfen, Kunststoffbehaltern usw.
Produkteigenschaften:

« gute Reinigungsleistung bei Schmutz-, Fett- und
Speiseresten

« gewahrleistet eine schnelle und streifenfreie
Abtrocknung des Geschirrs

« besonders hautfreundlich, auch bei haufiger Anwendung

« wirtschaftlich und ergiebig in der Anwendung als
Konzentrat

« angenehm duftend bei der Anwendung

*  pH-neutral

Dosierung & Anwendung:

Manuell Geschirrspilen:

10 - 15 ml auf 10 Liter Wasser verdiinnen. Geschirr mit einem
Schwamm oder Burste reinigen und anschlieliend mit Wasser
abspulen. Bei starkeren, eingetrockneten Speiseresten ggfs.
Dosierung erhéhen oder einweichen lassen.

zertifiziert nach:

ISO 9001 : 2015




